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Spory o mieso hodowane komorkowo

ENTTL) Agnieszka Szymecka-Wesotowska:
Unia Europejska bedzie musiala zdecydowac,
czy wyhodowane w laboratorium mieso
mozna nazywac miesem

Amerykanska Agencja
Zywnosci i Lekow (FDA)
wydata ostatnio pozy-
tywnga opinie dla firmy
zajmuj3cej sie miesem
hodowanym komorkowo.
Proces polega na pobiera-
niu od zywego zwierzecia
komorek macierzystych,

a nastepnie namnazaniu
ich w laboratorium

i t3czeniu w grupy, by
produkowaty tkanke
miesniowa.

Wspomniana opinia FDA
nie jest - wbrew temu, co
pojawia sie w wielu me-
diach - zezwoleniem na
wprowadzenie do obrotu
miesa hodowanego komor-
kowo. Na razie to tylko opi-
nia na temat bezpieczen-
stwa, ktora zostala wydana
na podstawie dokumentacji
przedstawionej przez wnio-
skodawce. FDA stwierdzi-
lo, ze nie widzi zagroze-
nia w stosowaniu takiego
rodzaju zywnosci. Agencja
zaznaczyla przy tym, ze do
wprowadzenia produktu na
rynek potrzeba spemic jesz-
cze wiele wymogow. A za-
tem to dopiero pierwszy,
acz niezwykle istotny krok
przyblizajacy Amerykanow
do kupienia takiego miesa
w sklepach. Cho¢ mato kto

wie, ze tego typu produkt
zostal juz dopuszczony do
sprzedazy w Singapurze.

Jakie wymogi bedzie musiat
spetnic producent, ktory
zechce wprowadzic mieso
hodowane komoérkowo na
rynek unijny?

Jego produkt bedzie mu-
sial byC przeanalizowany
pod katem bezpieczenstwa
przez Europejski Urzad
ds. Bezpieczenstwa Zyw-
nosci (EFSA) oraz zatwier-
dzony przez Komisje Euro-
pejska. Odbywatoby sie to
w ramach procedury tzw.
nowej Zywnosci.

Czy to konieczne? Mieso
hodowane komérkowo

to de facto... prawdziwe
migso. Proces namnazania
sie komorek odbywa sie po
prostu pod wieksz3 kontro-
I3. Wydaje sie to nawet
bezpieczniejsze niz mieso
zabitego zwierzecia, bo
lekarz weterynarii moze nie
zdiagnozowac wszystkich
chorob, na ktore cierpiato
zwierze, np. nowotworow.
Nawet jesli produkt korico-
wy bylby taki sam jak mieso
pozyskane z zabitego zwie-
rzecia, to i tak to hodowa-
ne komorkowo nalezy uznac

za nowg zywnosc. Za tego
typu produkty uznaje sie
produkty niespozywane na
terenie UE przed 1997 r. oraz
artykuly spozywcze znane
wczesniej, ale otrzymane
w wyniku innowacyjnych
procesOw wytworczych.
A takim jest niewatpliwie
namnazanie komorek mie-
sa w laboratorium.

Czy w Unii byty juz zgtasza-
ne wnioski dotyczgce miesa
hodowanego komoérkowo?
Na razie nie, choc¢ produ-
cenci zywnosci w UE do-
strzegaja te nowg techno-
logie. W pazdzierniku br.
odbyto sie posiedzenie COPA
COCECA - europejskiej or-
ganizacji zrzeszajacej rolni-
cze zwigzki zawodowe i or-
ganizacje spotdzielcze. Byla
tam dyskutowana kwestia
miesa hodowanego komor-
kowo, w tym kwestia jego
nazewnictwa. Reprezen-
tanci branzy miesnej sta-
nowczo wyrazali sprzeciw,
by wynik takich sposobow
uzyskiwania zywnosci okre-
sla¢ miesem. Proponowali
alternatywne - niekoniecz-
nie apetyczne - nazwy, np.
»jadalne komorki hodow-
lane”.

Nad t3 kwestig pochylali
sie tez reprezentanci bran-
zy miesnej z Azji i Pacyfi-
ku (APAC). Zaproponowali
nadac¢ miesu komoérkowemu
nazwe ,cultivated”, ktorg
mozna tlumaczy¢ jako mie-
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SO ,,uprawiane”, Dopatrzono
sie bowiem podobienstwa
do pobierania szczepek ro-
slin i hodowania w kon-
trolowanych warunkach,
a pozniej przekazywania
ich do spozycia.

Czy bytyby przestanki,

by w UE nie pozwoli¢ na
nazwanie miesa z laborato-
rium miesem?

To zalezy, jak interpreto-
wac unijne przepisy. Roz-
porzadzenie nr 853/2004

Parlamentu Europejskiego
1 Rady z 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajgce szczegolne
przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego
zawiera definicje miesa.
Termin ten odnosi sie do ja-
dalnych czesci zwierzat, np.
drobiu, gospodarskich zwie-
rzat kopytnych etc., w tym
krwi. Szkoputl w tym, czy ko-
morke pozyskang od zwie-
rzecia mozna kwalifikowac
jako ,,jadalng czesc zwierze-

cia”, Moim zdaniem - biorgc
pod uwage szerokg defini-
cje - tak. OkreSlenie nie jest
przeciez ograniczone np. do
samych tusz ani konkretnej
wielkosci probki.

W UE bywaty juz dyskusje
dotyczace nazewnictwa
produktow, np. mleka sojo-
wego albo migdatowego,
jogurtow i masta wegan-
skiego.

W przepisach unijnych
wskazuje sie, jak dokladnie
nalezy rozumiec¢ np. mleko
1 masto. Wprost mowi sie, iz
s3 to artykuly z mleka po-
zyskanego z wymion zwie-
rzat. Dlatego tez uznano, ze
produkty weganskie, np. za-
wierajace soje, nie powinny
by¢ okreslane jako masto lub
mleko.

Inaczej sprawa wyglada
w przypadku kotletow so-
jowych lub burgerow ro-
slinnych. Nie ma bowiem
definicji prawnych tych
artykuléw. To nazwy okre-
slajgce postac lub kontekst
ich spozycia. W lipcu br.
Francuzi probowali zaka-
zacC stosowania takich nazw
jak Kielbasa, stek, bekon do
produktow roslinnych, ale
ta inicjatywa ostatecznie nie
zostala zrealizowana. Kon-
kludujac, decyzje dotyczace
nazewnictwa miesa hodo-
wanego komoérkowo bedzie
musiala podjac¢ Unia Euro-
pejska. ©@
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